
 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

 

 

Kloß mit Soße 3,J,M,A,K  
3,20 € 

 

 

Spätzle mit Soße G,J,A, 

3,20 € 
 

 

Portion Pommes frites mit Ketchup 4,M 
3,50 € 

 

 

Hackbraten 

mit Apfelrotkohl und einem Kloß ,G, J ,A ,K ,M 
7,50 € 

 

 

Hähnchen -Nuggets 

mit Pommes  frites ,M 
6,50 € 

 

 

Kleines paniertes Schweineschnitzel 

mit Pommes frites ,G ,J  
7,50 € 

 
 

 

 

 

 

 

1 – mit Farbstoff, 2 – coffeinhaltig,  3 – mit Antioxidationsmitteln, 4 – mit Süßungsmitteln, 5 – enthält Phenylalaninquelle,  
 6 – mit Konservierungsstoffen, 7 – geschwefelt 

 A-Sellerie, B-Weichtiere, C-Fisch, D-Sesam, E-Schalenfrüchte/Nüsse, F-Soja, G-Eier, 
H-Senf, I-Erdnüsse, J-Gluten, K-Milch, L-Krebstiere, M-Schwefel, N-Lupine 



 

Suppen und Vorspeisen 

 

 

 

Bärlauchsuppe A, J, K 

6,20 € 

 

Champignon – Crème – Suppe 
mit Buttercroutons A, J, K 

6,20 € 

 

 

Würzfleisch  mit Käse überbacken 
dazu Toast A,J,K 

- kleine Portion       6,20 € 

- große Portion       9,80 € 

 

 

Gemischter Beilagen - Salat K 

4,50 € 
 

 

Tomate – Mozzarella 

auf buntem Quinoasalat 
6,50 € E,H 

 

 

Kräuter – Risotto 

mit sautierten Garnelen 
7,80 € E, H, L, K, A 

 

 
1 – mit Farbstoff, 2 – coffeinhaltig,  3 – mit Antioxidationsmitteln, 4 – mit Süßungsmitteln, 5 – enthält Phenylalaninquelle,  

 6 – mit Konservierungsstoffen, 7 – geschwefelt 
 A-Sellerie, B-Weichtiere, C-Fisch, D-Sesam, E-Schalenfrüchte/Nüsse, F-Soja, G-Eier, 

H-Senf, I-Erdnüsse, J-Gluten, K-Milch, L-Krebstiere, M-Schwefel, N-Lupine 

 
 



 

Hauptgerichte 
 

 

Chefsalat 
Reichlich ausgarnierter großer gemischter Salat K mit 

hausgemachtem Zitrus-Olivenöl-Dressing H, K 

 9,80 € 

- mit Hähnchenstreifen (200g)   + 6,50 € 

- mit Garnelenspießen (3x5 Stück)  + 9,50 € 

 

 

Salatplatte (vegetarisch) 

Auswahl an verschiedenen Salaten mit hausgemachtem Joghurt-Dressing, 

dazu Bratkartoffeln und 2 Spiegeleier G,K 

13,80 € 
 

 

Gebratenes Zanderfilet 
auf einer Zitronensauce 

 dazu Röstitaler J,K,C 

18,70 € 

 

Cordon Bleu vom  

frischen Norweger Lachs 
an Kräuter - Risotto  

dazu ein gemischter Salat J,K,C 

19,40 € 

 

 

Für den erhöhten Aufwand im Küchenablauf 

 berechnen wir 1,- € für jede Umbestellung! 

Wir bitten um Ihr Verständnis. 

 

 
1 – mit Farbstoff, 2 – coffeinhaltig,  3 – mit Antioxidationsmitteln, 4 – mit Süßungsmitteln, 5 – enthält Phenylalaninquelle,  

 6 – mit Konservierungsstoffen, 7 – geschwefelt 
 A-Sellerie, B-Weichtiere, C-Fisch, D-Sesam, E-Schalenfrüchte/Nüsse, F-Soja, G-Eier, 

H-Senf, I-Erdnüsse, J-Gluten, K-Milch, L-Krebstiere, M-Schwefel, N-Lupine 

 

 



 

 

 

Hausgemachte Rinderroulade 
(gefüllt mit Gurken, Zwiebeln und Speck)  

dazu Apfelrotkohl und Thüringer Klöße  J, M, K, A, H 

-auch ohne Speck erhältlich- 

19,20 € 

 

 

Zart geschmorte Ochsenbäckchen 

in deftiger Rotweinsauce,  

dazu Karamellisierte Schalotten, 

hausgemachte Butterspätzle 

und ein gemischter Salat A,J,K,G 

19,40 €  

 

 

Wild - Goulasch 
(von Wild aus heimischen Wäldern) 

in kräftiger Dunkelbier-Sauce, 

mit Preiselbeerschmand, Thüringer Klößen und 

einem gemischten Salat 

19,20 € A,J,K 

 

 

Hausgemachter Hackbraten 
mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen A,J,K 

15,80 € 

 

 

Für den erhöhten Aufwand im Küchenablauf 

 berechnen wir 1,- € für jede Umbestellung! 

Wir bitten um Ihr Verständnis. 

 
1 – mit Farbstoff, 2 – coffeinhaltig,  3 – mit Antioxidationsmitteln, 4 – mit Süßungsmitteln, 5 – enthält Phenylalaninquelle,  

 6 – mit Konservierungsstoffen, 7 – geschwefelt 
 A-Sellerie, B-Weichtiere, C-Fisch, D-Sesam, E-Schalenfrüchte/Nüsse, F-Soja, G-Eier, 

H-Senf, I-Erdnüsse, J-Gluten, K-Milch, L-Krebstiere, M-Schwefel, N-Lupine 

 



 
 

 

Thüringer Rostbrätl 
(durchwachsenes Schweinekammsteak) 

mit Schmorzwiebeln  

dazu Bratkartoffeln und ein gemischter Salat H,J,K 

15,80 € 

 

Gebratene Kalbsleber 
mit Schmorzwiebeln  

dazu Bratkartoffeln und ein gemischter Salat H,J,K 

16,40 € 

 

Paniertes Schweineschnitzel 

gefüllt mit Schinken und Käse 

dazu Pommes frites und ein gemischter Salat G, J, K, A 

16,40 € 

 

Paniertes Schweineschnitzel   
mit Steakbutter, Pommes frites 

 und einem gemischten Salat G,J,K,A 

17,20 € 

 

Hähnchenbrust – Filet 

in der Knusperpanade gebacken 
an Kräuter – Risotto 

dazu ein gemischter Salat  G,J,K,A 

17,20 € 

 

Spätzle - Pfanne 
( Schweinefiletstreifen mit Spätzlen, Gemüse, 

 Champignons und Käse überbacken) 

dazu ein gemischter Salat G,J,K,A 

17,40 € 

- auch ohne Fleisch erhältlich - 

13,10 € 

 

Für den erhöhten Aufwand im Küchenablauf 

 berechnen wir 1,- € für jede Umbestellung! 

Wir bitten um Ihr Verständnis. 



 

Schweinefilet „au four“ 
(2 Schweinemedaillons mit Würzfleisch und Käse überbacken) 

    dazu Pommes frites und ein gemischter Salat J,K,A 

18,80 € 

 

 

dazu Speckbohnen und Pommes frites J 

24,80 € 

 

 

Rumpsteak „Strindberg“ (200g) 
(Rumpsteak in einer Zwiebel - Senf - Eihülle gebacken) 

mit Pommes frites und einem gemischten Salat G,H,J,K 

25,20 € 

 

 

Rumpsteak  
(vom argentinischen Rind) 

mit Speckbohnen, einer Pfeffer-Rahmsauce und Pommes frites 

250g   -  29,80 € 

350g   -  38,90 € 

 

 

Für den erhöhten Aufwand im Küchenablauf 

 berechnen wir 1,- € für jede Umbestellung! 

Wir bitten um Ihr Verständnis. 
 
 
 
 

1 – mit Farbstoff, 2 – coffeinhaltig,  3 – mit Antioxidationsmitteln, 4 – mit Süßungsmitteln, 5 – enthält Phenylalaninquelle,   
6 – mit Konservierungsstoffen, 7 – geschwefelt 

 A-Sellerie, B-Weichtiere, C-Fisch, D-Sesam, E-Schalenfrüchte/Nüsse, F-Soja, G-Eier, 
H-Senf, I-Erdnüsse, J-Gluten, K-Milch, L-Krebstiere, M-Schwefel, N-Lupine 

 
 
 

- Änderungen vorbehalten - 

Grillteller „Höhnberg“ 
( Schweinemedaillon -100g mit Kräuterbutter, 

arg. Rumpsteak -100g mit Pfeffer - Rahm - Sauce und 

Hähnchensteak -100g mit Schmorzwiebeln) 


